
Herzlich Willkommen im Ristorante Portofino

Liebe Gäste,
genießen Sie im Ristorante Portofino mit uns ein Stück Italien.

Fühlen Sie sich wie im Urlaub und entspannen Sie bei
guter Küche, guten Weinen und einem guten

Gespräch. Die persönliche Note und der liebevolle
Service lassen Sie den Trubel und die Hektik des Alltags

vergessen.

Das Ristorante Portofino bietet Ihnen eine bunte Vielfalt
an mediterranen und deutschen Spezialitäten, Pasta und

Holzofenpizzen in gemütlichem und gepflegtem Ambiente.

Gastfreundschaft und zufriedene Gäste wird bei uns groẞ geschrieben
Herzlich Willkommen im Ristorante Portofino

Telefon. 07183 307009 • ristoranteportofinogbr@gmail.com • www.ristoranteportofino-althuette.de



1 - Mit 
Farbstoff

Aperitif

600. Martini Rosso 4cL 3,80 €

601. Martini Bianco 4 cl 3,80 €

602. Hugo Spritz 0,2 L 6,00 €

603. Aperol Spritz - Aperol, Prosecco, Soda 0,2 L 6,50 €

604. Campari Orange/Soda 4 cl 6,00 €



Suppen
6 Minestrone - italienische Gemüsesuppe 5,50 €

7 Tomatensuppe mit Sahne verfeinert 5,50 €

8 Tortellinisuppe 5,90 €



Vorspeisen

11. Bruschetta aus Ciabattabrot mit frischen Tomaten, Basilikum & Parmesan A 5,90 €

12. Bruschetta di Parma - Ciabattabrot mit frischen Tomaten, Parmaschinken & Parmesan A, G 7,20 €

13. Caprese aus frischen Tomaten - mit Mozzarella & Basilikum, Olivenöl und Balsamico G 10,90 €

14. Carpaccio - vom Rinderfilet auf Rucola, garniert mit Parmesan und Balsamico G 12,50 €

15. Antipasti Arcobaleno - mit Parma-Schinken, Carpaccio, Mozzarella-Käse und frischen Tomaten 13,50 €

16. 3 Farben – Mozzarella in Parmaschinken gewickelt, serviert auf Rucola, garniert mit Balsamico G 11,50 €



Salatvariationen
21 Beilagensalat 4,80 €

22 Gemischter Salat 7,20 €

23 Tomatensalat mit Basilikum & Zwiebelringen  7,20 €

24 Salat „Thunfisch & Oliven“- gemischter Salat, Thunfisch & Oliven, Mais, Zwiebelringe, Peperoni D 11,00 €

25 Salat „Luna “- Thunfisch, Ei, Parmesan, Oliven, Zwiebelringe und Peperoni D, C, G 12,50 €

26 Salat „Portofino” - gemischter Salat mit gebratenen Champignons & Putenstreifen, 15,70 €
Zwiebelringe, Peperoni

27 Salat „Chef“ - gemischter Salat mit Schafskäse, Oliven, Zwiebelringe, Peperoni G 13,20 €

28 Salat Gamberetti - gemischter Salat mit Shrimps, Zwiebelringe und Peperoni B 13,90 €

Wählen Sie zu Ihrem Salat aus folgenden hausgemachten Dressings:

- Jogurtdressing G - Kräuterdressing - Balsamicodressing - Klassisch Essig & Öl



Nudelgerichte
Wählen Sie aus folgenden Nudelsorten aus: 

(A)Spaghetti, (B)Rigatoni, (C)Tagliatelle, (D)Tortellini

65. Pasta Napoli - Tomatensoße mit Basilikum A 9,90 €

66. Al Arrabiata - scharfe Tomatensoße, verfeinert mit Zwiebel und Knoblauch A 10,90 €

67. Bolognese - Hackfleischsoße A 12,00 €

68. Carbonara - Speck, Ei, Sahne und Parmesan A, G 12,20 €

69. Tagliatelle al Salmone – Bandnudel mit Lachs und frischen Champignons in Tomaten-Sahne-Soße A, D, G 13,90 €

70. Tagliatelle al Salmone, Spinaci – Bandnudeln mit Lachs und Spinat in Sahne-Soẞe 13,90 €

71. Aglio e Olio - Knoblauch und Olivenöl, mit Parmesan A, G 10,50 €

72. Schinken-Sahne-Soße A, G 11,20 €

73. Pasta Quattro Formaggi - Gorgonzola, Parmesan, Mozzarella, Gouda verfeinert mit Spinat A, G 13,20 €

74. Mamma Mia - mit Parmaschinken, Knoblauch, Mozzarella, in Tomaten-SahnesauceA, G 14,00 €

75. Spaghetti MareMonti - mit MeeresfrueschteA, G 13,00 €

76. Tagliatelle ai Gamberetti - mit Garnellen, Zuchini, Curry- Sahnesouce A, G 14,00 €

77. Pasta Diavolo – Pilza, Paprika, Zwiebeln, Scharf in Curry-Tomaten- SahnesouceA, G 12,90 €

Pasta al Forno – Käse überbackene nudeln

80. Lasagne al Forno – Breitnudeln gefüllt mit Hackfleisch, Tomaten-Sahnesauce A, G 12,20 €

81. Lasagne Agli Spinaci – Breitnudeln mit SpinatA,G, Erbsen, Tomaten-Sahnesauce, Mit Gorgonzola käse 12,20 €

82. Tagliatelle al Forno - Bandnudeln, Hackfleisch, Sahnesauce, Schinken, Champignons 12,20€

83. Spaghetti al Forno – Spaghetti, Hackfleisch, Sahnesauce, Schinken, Champignons 12,20€

84.Tortellini al Forno - Gefüllte Nudeln, Hackfleisch, Sahnesauce, Schinken, Champignons, Broccoli 12,20€

85. Rigatoni Calabresi - Rigatoni mit Zucchini, Auberginen, in Tomaten-Sahne-Sauce 12,20€
mit Mozzarella Überbacken

86. Rigatoni al Forno – Rigatoni, Schinken, Hackfleischsoße mit frischen Champignons
mit Käse überbacken A, G

12,00€



Jedes Gericht wird mit Beilagensalat serviert
Wählen Sie als beilage Pommes oder Spaghetti

Carni di Maiale- Spezialitäten vom Schweinelachs

91. Paniertes Schweineschnitzel - mit Pommes Frites und Salat 14,80 €

92. Scaloppina Cacciotora - Schnitzel mit Champignons in Jäger-sauce 15,30 €

93. Scaloppina Funghi – Fleischmedaillons mit Champignons und sahne-sauce 16,00 €

94. Scaloppina al Vino Bianco - Fleischmedaillons mit Schinken, Käse in weiẞwein-souce 16,00 €

95. Scaloppina Tropici - Fleischmedaillon mit Ananas, Schinken und Käse überbacken in Weiẞwein – Sauce 16,80 €

96. Scaloppina Cardinale - Fleischmedaillon mit frischen Champignons, Paprika und Tomaten-Sauce 16,20 €

97. Scaloppina alla Italiana - Fleischmedaillon mit frischen Champignons, Artischocken in Curry- 16,20€
Sahne-Sauce

Carni di Pollo – Spazialitäten von Hähnchen

105 Pollo alla Milanese – Hähnchenbrust paniert 14,70€

106 Pollo alla Grigllia – Hähnchenbrust vom Grill 14,90€

107 Pollo alla Panna - Hähnchenbrust mit frischen Champignons in Sahne-sauce 15,20 €

108 Pollo al Curry - Hähnchenbrust mit frischen Champignons in Curry-Sahne-sauce 15,20 €

109 Pollo al Ghiottone - Hähnchenbrust mit Frischen Gemüse in Tomaten-Sahne-Sauce
mit Mozzarella überbacken 15,20 €

110 Pollo alla Paprika - Hähnchenbrust mit frischen Paprika und Champignons in Tomaten-Sahne-sauce 15,00 €



e und Salat

Fischgerichte

130. Calamari fritti - mit Knoblauch-Dip, serviert mit Pommes Frites & Salat B 14,90 €

131. Gamberoni alla grigllia - gegrillte Garnelen mit grill Gemüse und Salat 25,90 €

132. Salmone alla grigllia - gegrillter Lachs mit grill Gemüse und Salat 20,50 €

133. Calamari Grill – Tintenfisch vom Grill mit grill Gemüse und Salat 18,70€

Für unsere kleinen Gäste (bis 12 Jahre)

150. Spaghetti Bolognese A 7,50 €

151. Kleines paniertes Schnitzel – mit Pommes Frites 8,90 €

152. Portion Pommes 4,50 €



Holzofenpizza
Kl. 30cm Gr. 40cm

401. Panini (10 Stück) A 5,00 €

30. Pizza Brot - mit Knoblauch 5,50 €

31. Margherita - Tomatensoẞe, Käse A, G 8,50 € 9,50 €

32. Hawaii – Schinken, Ananas A, G 9,90 € 11,90 €

33. Quattro-Stagioni - Schinken, Pilze, Salami, Artischocken A, G 11,90 € 12,90 €

34. Quattro-Formaggi - Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan, Gouda A, G 11,20 € 13,20 €

35. Pizza Caprese- frische Tomaten, Mozzarella, Rucola A, G 10,90 € 12,90 €

36. Vegetariana - Peperoni, Oliven, Pilze, Artischocken, Paprika A, G 11,50 € 13,50 €

37. Calzone - gefüllt mit Schinken, Champignons, Salami A, G 11,70 € 13,70 €

38. Capricciosa – Schinken, Hackfleisch, Ei, Peperoni A, C, G 12,90 € 14,90 €

39. Pizza Funghi – frische Champignons A, G 9,00 € 10,50 €

40. Cuneo – Feta, Paprika, Zwiebel, Pilze A, G 12,50 € 14,50 €

41. Cecina – Schinken, Shrimps, Mais, Knoblauch A, B, G 12,90 € 14,90 €

42. Modena -Pilze, Schinken, Salami A, G 10,90 € 12,90 €

43. Padova – Peperoni Salami, Gorgonzola, Zwiebel A, G 12,50 € 14,50 €

44. Asti – Parmaschinken, Rucola, Parmesan A, G 12,20 € 14,20 €

45. Latina – Schinken, Artischocken, Champignons A, G 10,50 € 12,50 €

46. Trieste – Frische Tomaten, Rucola, Feta A, G 11,90 € 13,90 €

47. Roma – Salami, Artischocken, Parmesan A, G 10,50 € 12,50 €

48. Bauernpizza – Parmaschinken, Peperoni, Zwiebel, Scharf A, G 11,90 € 13,90 €

49. Bologna – Hackfleisch, Salami, Rucola A, G 11,20 € 13,20 €



Holzofenpizza
Kl. 30cm Gr.40cm

50. Salerno –Nur Käse (ohne Tomatensoße), Cherrytomaten, Rucola, Parmesan A, G 10,50 € 12,50 €

51. Spinaci – Spinat, Gorgonzola, Knoblauch A, G 11,90 € 13,90 €

52. Dunja - Schinken, Pilze, Salami, Paprika, Zwiebeln, Thunfisch A, D, G 14,00 € 16,00 €

53. A la Portofino - mit Rigatoni in Hackfleisch-Pilz-Sahnesauce A, G 14,60 € 16,60 €

54. Pizza Tonno Cipolle– Thunfisch, Zwiebelringe A, D, G 10,90 € 12,90 €

55. Pizza Salami A, G 8,50 €   10,50 €

56. Pizza Schinken A, G 8,50 € 10,50 €

57. Pizza Contadina – Peperoni, Tomatenscheiben, Kapern, Oliven, Knoblauch A, G 11,20 € 13,20 €

58. Pizza Diavolo - Peperoni-Salami, Peperoni, Zwiebel, Scharf A, G 11,50 € 13,50 €

59. Pizza Frutti di Mare - Meeresfrüchte, Knoblauch, scharf A, B, G 13,00 € 15,00 €

60. Pizza Salmone – Lachs, Spinat, Knoblauch A, D, G 14,00 € 16,00 €

Pizza Zutaten:
Zwiebeln, Oliven, Pilze, Paprika, Mais. Knoblauch, Scharfes Öl je 1,00 €
Ananas, Peperoni, Kapern, Ei C, Artischocken, Rucola, Spinat, Basilikum, käse
Salami, Schinken, Tomatenscheiben, Parmesan C, Jalapenos je 1,50 €
Hackfleisch, Thunfisch D, Mozzarella G, Peperoni-Salami, Speck je 2,00 €
Gorgonzola G, Parmaschinken, Sardellen D, Feta G, Shrimps B je 2,50 €
Meeresfrüchte B, Lachs D 4,00 €
Garnelen B 6,00 €



Dessert

160.Heißes Schokotörtchen A, G - mit flüssigem Kern, serviert mit Vanilleeis und Sahne 6,80 €

161.Tiramisu A, C, G 5,50 €

162. Tartufo Classico G - italienische Eisspezialität 4,80 €

163. Panna Cotta G - italiensicher Vanillepudding serviert mit Erdbeersoße 4,90 €

164. Affogato al Caffè G 4,90 €



Alkoholfreie Getränke
Teinacher Mineralwasser 0,4 L 2,50 €

Teinacher Gourmet Medium 0,25 L / 0,75 L 2,70 € / 5,20 €

Teinacher Gourmet Naturell 0,25 L / 0,75 L 2,70 € / 5,20 €

CocaCola, Fanta, Mezzo mix, Sprite 1,3,9 0,2 L / 0,4 L 3,00 € / 4,00 €

CocaCola Light 1,3,9 0,2 L / 0,4 L 3,00 € / 4,00 €

Bitterlemon 0,2l 3,00€

Fruchtsäfte - Apfel, Orange, Johannisbeere, Maracuja 0,2 L / 0,4 L 3,00 € / 4,20 €

Fruchtsaftschorle 0,2 L / 0,4 L 3,00 € / 4,00 €

Tasse Tee – Schwarz tee,Grüner Tee,P fefferminz, Chamomile 2,50 €

Espresso 2,50 €

Espresso corretto mit Grappa 3,50 €

Tasse Kaffee 2,90 €

Cappuccino 3,20 €

Latte macchiato 3,50 €

1 – mit Farbstoff, 2 – mit Konservierungsstoff, 3 - mit Antiocidationsmitteln, 9 – koffeinhalting, 10 - chininhalting



Faßbiere
250. Fürstenberg Pils 0,3 L / 0,5 L 3,00 € / 4,00 €

251. Paulaner Hefe Hell 0,3 L / 0,5 L 3,00 € / 4,00 €

252. Radler 0,3 L / 0,5 L 2,90 € / 3,90 €

253. Weizenradler 0,3 L / 0,5 L 2,90 € / 3,90 €

Flaschenbiere
254. Paulaner Hefe Dunkel 0,50 L 3,50 €

255. Paulaner Kristalweizen 0,50 L 3,50 €

256. Paulaner Hefeweizen Alkoholfrei 0,50 L 3,50 €

257. Fürstenberg Pils Alkoholfrei 0,30 L 2,90 €

258. Goldochsen Original 0,50 L 3,50 €

259. Peroni Lagerbier Italien 0,33 L 3,30 €

1 – mit Farbstoff, 2 – mit Konservierungsstoff, 3 - mit Antiocidationsmitteln, 9 – koffeinhalting, 10 - chininhalti



Offeneweine
Weißweine
287 Cleebronnner/ Michaelsberg

Riesling, trocken Qualitätswein
0,25 L 5,00 €

288 Fellbacher „Lämmler“
Qualitätswein Riesling, fruchtig

0,25 L 5,00 €

289 Poesie Pinot Grigio
Fruchtig, trocken

0,25 L 5,20 €

291. Pinot Gries
Trocken, vollmundig

0,25 L 5,20 €

Roséweine

292. Cleebroner Heuchelberg - Spätburgunder
Spritzing, aromatisch

0,25 L 5,00 €

293. Bardolino D.O.C. 0,25 L 5,00 €
Fruchtig, trocken

Sekt

296. Muskateller – Fellbacher Kellerei 0,1 L 3,00 €

298. Prosecco Mionetto – Frizzante D.O.C. Treviso 0,1 L 3,50 €
Trocken



Offeneweine

Rotweine

280.Güglinger Keiserberg
Trollinger mit lemberger Qualitätswein, halbtrocken

0,25 L 5,20 €

281.Fellbacher Trollinger „schiefer“
Qualitätswein, trocken

0,25 L 5,20 €

282.Montepulciano Riserva
Tor del colle, trocken

0,25 L 5,00 €

284.Merlot Heilbronner
Elegant, trocken

0,25 L 5,00 €

303. Lambrusco 0,25 L 4,90 €

Weinschorle aus 
Qualitätswein Süß / 
Sauer

300. Schorle Weiẞ 0,25 L 4,50 €

301. Schorle Rot 0,25 L 4,50 €

302. Schorle Rose 0,25 L 4,50 €



Flascheweine
Rotweine

283. Montepulciano Riserva
D.O.C.G trocken - fruchtig, elegant,weich, mineralisch

0,75 L 20,70 €

285. Dolcetto d‘Alba
Marchesi di Barolo S.p.A - fruchtig, elegant,weich, mineralisch

0,75 L 36,00 €

286. Villa Santera D.O.C.
Primitivo di Manduria

0,75 L 27,00 €

304. Lambrusco 0,75 L 18,00 €

Weiẞweine

290. Pinot Grigio Sacchetto 0,75 L 20,70 €
Indicazione Geografica Tipica herzhaft, leicht, weich, harmonisch, trocken

305. Pinot Gries
Trocken, vollmundig

0,75 L 18,00 €

Roseweine

294. Bardolino D.O.C. 0,75 L 14,40 €
Frisch, fruchtig

295. Mateus 0,75 L 14,90 €
Halbtrocken, lieblich

Sekt

297. Muskateller 0,75 L 23,60 €
Fellbacher Kellerei

299. Prosecco Mionetto 0,75 l 27,00 €



Digestif

2 cl

320. Ramazzotti 3,00 €

321. Fernet 3,00 €

321. Sambuca 3,00 €

322. Amaretto 3,00 €

325. Williams mit Frucht 3,50 €

326. Baileys 3,70 €

331. Grappa Reserva 3,50 €

Longdrinks
327. Jacky Cola 6,50 €

329. Cuba Libre 5,00 €



Allergen-Dokumentation

Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstärker
5 geschwefelt

6 geschwärzt

7 mit Phosphat

8 mit Milcheiweiβ (bei Fleischerzeugnissen)

9 koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 mit Süβungsmittel

12 gewachst

Deklarationspflichtige Allergene

a  Glutenhaltiges  Getreide  b  Krebstiere  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse  c  Eier  und  daraus
gewonnene  Erzeugnisse  d  Fische  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse  e  Erdnüsse  und  daraus
gewonnene  Erzeugnisse  f  Soja(bohnen)  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse  g  Milch  und  daraus
gewonnene  Erzeugnisse  h  Schalenfrüchte  i  Sellerie  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse  j  Senf  und
daraus gewonnene Erzeugnisse k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse l  Schwefeldioxid
und  Sulphite  m  Lupinen  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse  n  Weichtiere  und  daraus  gewonnene
Erzeugnisse
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